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Quattordicesima revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali
in attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350.

(Pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana n. 141 del 20 giugno
2014, supplemento ordinario n. 48)

IL DIRETTORE GENERALE

VISTO il Decreto Legislativo 30 marzo 2001, n. 165, recante norme generali
sull’ordinamento del lavoro alle dipendenze delle Amministrazioni pubbliche, ed in
particolare I’articolo 16, lettera d);

VISTO il decreto legislativo 30 aprile 1998 n. 173 ed in particolare I’art. 8 relativo alla
valorizzazione del patrimonio gastronomico;

VISTO il decreto ministeriale del 8 settembre 1999, n. 350 recante le norme per
I’individuazione dei prodotti tradizionali di cui all’articolo 8, comma 1, del decreto
legislativo 30 aprile 1998, n. 173 ed in particolare I’art. 3 che istituisce presso il
Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali 1’elenco nazionale dei prodotti
agroalimentari tradizionali;

VISTA la Circolare ministeriale n. 10 del 21 dicembre 1999 <<Criteri ¢ modalita per la
predisposizione degli elenchi delle regioni e delle province autonome dei prodotti
agroalimentari tradizionali>> che fissa al 12 aprile di ciascun anno il termine entro il
quale le regioni e le province autonome devono trasmettere al Ministero I’elenco dei
prodotti agroalimentari tradizionali;

VISTO il decreto ministeriale 18 luglio 2000 pubblicato nel supplemento ordinario n.
130 alla Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana n. 194 del 21 agosto 2000 recante
<<Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali>> e successive revisioni:

VISTO Tarticolo 1 del decreto 9 aprile 2008 <<Individuazione dei prodotti
agroalimentari italiani come espressione del patrimonio culturale italiano>> che
stabilisce che i prodotti agroalimentari tradizionali contenuti negli elenchi di cui al
decreto ministeriale 18 luglio 2000 e successive integrazioni costituiscono espressione
del patrimonio culturale italiano;

CONSIDERATO che, sono pervenuti nei termini di legge gli elenchi regionali e
provinciali aggiornati dei prodotti agroalimentari tradizionali, ad eccezione di quelli



delle regioni Abruzzo, Calabria, Liguria, Piemonte, Toscana, Valle D’Aosta e della
provincia autonoma di Bolzano che non hanno ritenuto di dover apportare modifiche
agli elenchi gia pubblicati nella tredicesima revisione di cui al decreto 12 giugno 2013;

CONSIDERATO che dall’elenco nazionale sono state eliminate le denominazioni che
hanno ottenuto la registrazione ai sensi del regolamento (UE) n. 1151/2012 del
Parlamento Europeo e del Consiglio del 21 novembre 2012;

RITENUTO di dover procedere alla pubblicazione della quattordicesima revisione
dell’elenco dei prodotti agroalimentari tradizionali in conformita del disposto dell’art. 3,
comma 3, del decreto ministeriale § settembre 1999, n. 350;

Decreta:
Articolo unico

1. In attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350
citato in epigrafe, si provvede alla pubblicazione della quattordicesima revisione
dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tradizionali delle regioni e
delle province autonome di Trento e Bolzano.

2. Llallegato elenco, articolato su base regionale e provinciale, costituisce parte
integrante del presente decreto.

Il presente decreto & pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana ed
entra in vigore il giorno successivo alla sua pubblicazione.

Roma, li 05 GIU 2014

IL DIRETTORE GENERALE
Emilio Gatto
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA

Tipologia N° Prodotto
1 |acqua d'orcio o d'orzo, l'acqua d'orz o d'orss
2 |anicione, andson
3 |anisetta, aniseta
. 4 |liquore di prugnoli, bargnolino, bargnulein
Bevande analcoliche, |5 Jiiquore zabaglione alluovo
distillati e Hquon' 6 |maraschino, maraschéin
7 |nocino, nosen, nozén
8 sorbolo, liquore nobile di sorbole, liquor ed sorbi, sorbolino,
sorbolen
9 |sassolino
10 |agnello da latte, agnel, delle razze: sarda e massese
11 |bel e cot, belecot
12 |bondiola
13 |[cappello del prete, cappel da pret
14 carne bovina di razza romagnola, vidlo, tor, burela,
vaca rumagnola
15 |carne della razza bovina marchigiana
16 |castrato di romagna, castre, castron
17 ciccioli (o cicciolata), grassei (o suprase), ciccioli sbricioloni,
grassei sbrislon, cicoli, sgrisciuli
18 |coppa arrosto, cupa arost
19 |[coppa di testa, tortella
20 [coppa di montagna della val nure, cuppa ad muntagna
21 [culatello, culatel
22 [fegatelli
23 |[fiocchetto
24 |fiocco di culatello
25 |gallo ruspante
26 |lardo di moltefeltro
27 |lardo, gras
28 [lonzino, capolongo
29 [mariola
30 [mazza fegato
. . 31 |miaccio, miaggio, migliaccio
Carni (e frattaghe) 32 |pancetta arrc?tglata i
fresche e loro 33 |pancetta canusina
; 34 |pesto di cavallo, caval pist
preparazione 35 |piccola di cavallo, picula 'd caval
36 |pollo di razza fidentina
37 |pollo di romagna
38 [porchetta, purcheta
39 |prosciutto aromatizzato del montefeltro
40 [salama da sugo
41 |salama da sugo di madonna boschi
42 |salame all'aglio, salam da l'ai
43 |salame di canossa o salame di castelnuovo monti
44 |[salame fiorettino
45 |salame gentile, salam gentil, salam zintil
46 |salsiccia
47 |salsiccia gialla fina, sulzezza zala bouna e fina
48 [salsiccia matta, ciavar, zuzézz matta
49 salcicciotto alla piacentina, salame da cuocere, salam
da cotta




spalla di san secondo, spalla cotta e spalla cruda, spala cota e

50 ;
cruda

51 |stracotto alla piacentina, 'l stua

52 |suino di razza mora 0 mora romagnola

53 |suino pesante

54 |tacchini bronzato rustico o nostrano, galnacc, dindo

55 |[tasto, tast

56 |zuccotto di bismantova

57 |pasta di tartufo bianco

Condimenti 58 |sale alimentare di salsomaggiore

59 [sale, sal

60 |caciotta

61 |caciotta vaccina al caglio vegetale

62 |caprino

63 |cascio pecorino lievito, pecorino fresco a latte crudo

64 [casecc

: 65 |formaggetta fresca, furmain
Formaggi 66_|pecorino

67 |pecorino del pastore

68 |pecorino dell’appennino reggiano

69 |raviggiolo

70 |ribiola della bettola, ill ribiol

71 [robiola, ribiola, furmai nis

72 |aglio bianco piacentino

73 |albicocca val santerno di imola

74 antica varieta di fichi piacentini della cultivar: verdulino, della
goccia

75 antica varieta di mandorla piacentina della cultivar: mandorla
piacentina

76 antica varieta di nocciola piacentina della cultivar: tonda
piacentina, nisola dcmes_tigg

ot antica varieta di olivo piacentino della cultivar: lugagnano,
mazzoni

78 antica varieta di patata piacentina della cultivar quarantina,
quaanti-na

79 antiche varieta di castagne piacentine: domestica di gusano,
vezzolacca
antiche varieta di ciliegia piacentina: flamengo, pavesi, mora o

80 [mora piacentina, mori, marasca di villanova, prima,
primissima, smirne, mora di diolo, albanotti
antiche varieta di mela piacentina: verdone, calera o carraia o

81 della carrara, fior d'acacia, pum salam o mela salame,
rugginosa, brusca o pum brusc, carla o pum cherla, rosa o
pum rosa
antiche varieta di pera piacentina: della coda torta, lauro,

82 [limone, ammazza-cavallo, bianchetta, butirro (o burro), san
giovanni, gnocco autunnale, sporcaccione (per sburdacion),
antiche varieta di uva da tavola piacentina: verdea, besgano

83 [bianco, besgano rosso, bianchetta di diolo, bianchetta di
bacedasco

84 antiche varieta di vitigni reggiani: redga, sgavetta, termarina,
scarsafoglia, spergola

85 |asparago, aspargina, sparz, sparazena

86 |cardo gigante di romagna

87 |castagna fresca e secca di granaglione




Prodotti vegetali allo
Stato naturale o
trasformati

88

castagna reggiana, masangaia

89

castagne arrosto al vino rosso, balush o ballotte

90

cicerchia

91

ciliegia di cesena, delle varieta: moretta di cesena, durona di
cesena, durella, duroncina di cesena, ciliegia del fiore,
primaticcia, corniola

92 |cocomero tipico di san matteo decima
93 |cucciaroli, cuciarole, cuciarul
94 |doppio concentrato di pomodoro

95

farina dolce di castagne di granaglione, farina d'castaggne

96

farro triticum dicoccum

97

fragola di romagna

98

gemoglio di pungitopo sott'olio

99

Kiwi

100

lischi, roscano, agretto, bacicco, liscaro

101

loto di romagna

102

marmellata di bacche di rosa canina

103

marmellata di more

104

marrone del montefeltro

105

marrone di campora, maron ed campra

106

mela campanina, pom campanein

107

melone tipico di san matteo decima

108

patata di montescudo

109

patata di montese

110

pera scipiona

111

pera volpina

112

pesca bella di cesena

113

raperonzolo, raponzal, raponzolo, raponzo

114

saba dell'emilia-romagna, sapa

115

sapore, savor

116

saporetto dell'appennino reggiano, savurett, savorét

117

stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle della madonna,
silene rigonfia, streidoul, strigli, strigul, stridual, stridul, strivul,
strigval

118

sugali, sugal

119

sughi d'uva reggiani, sugh

120

susina di vignola

121

susina vaca zebeo, vacazebeo, vacaza zebeo, vacazaebeo,
vacazza

122

tartufo bianco (tuber magnatum), trifula bianca

123

tartufo bianco pregiato

124

tartufo nero di fragno, trifola

125

tartufo nero estivo (tuber aestivum), trifula negra

126

tartufo nero pregiao (tuber melanosporum vitt.)

127

africanetti, biscotti margherita, africanet

128

amaretti

129

amaretto di spilamberto

130

anolini, anvein, amvei, anvei, anven

131

anolino, anolen

132

basotti, bassotti, tagliolini al forno, bazét, bassot

133

bensone, balsone, balson

134

biscione reggiano

135

bizula

136

bodino di uva termarina

137

bomba allo zabaglione o di Canossa

138

bomba di polenta, bomba ed puleninta

139

bomba di riso, bomba 'd ris




140

bomba di tagliatelle

141

borlengo, burleng, burlang

142

bortellina, burtléina

143

bracciatello

144

bustrengo, bustrenga, bustréng, bostrengo

145

caffe in forchetta

146

canestrelli, canestréli

147

cappellacci di zucca, caplazz con la zucca

148

cappelletti all'uso di Romagna, caplet

149

cappelletti, caplitt

150

cappelletto reggiano

151

cassatella

152

castagnaccio, castagnaz

153

castagnaccio, pattona

154

castagnole

155

chizze reggiane, el chezzi, chezzi

156

ciabatta di s. antonio, savata ed s. antoni

157

ciaccio, ciacc

158

ciambella di quaresima cotta nell'acqua

159

ciambella ferrarese, brazadela

160

ciambella reggiana, bresadela, busilan

161

ciambella, boslan, zambéla

162

ciambelline, buslanein

163

coppo all'emiliana

164

crescenta fritta, cherscenta frétta

165

crescioni, guscioni, cassoni, carsén, gussun, curson

166

croccante, cruccant

167

crostoli del montefeltro

168

curzoli, stringotti, curzul

169

dolce di san michele, dolz ad san michele

170

erbazzone di reggio emilia

171

fave dei morti, fave dolci, favette

172

focaccia con ciccioli, chisola

173

fritloc frittelle di castagne

174

frittelle di farina di castagne, frittell ad fareina ad castagne

175

frittelle di riso, fritell ad ris

176

frittelle o sgonfietti, fritell o sgiunfaitt

177

garganello, garganell

178

gnocchetti con fagioli, pisarei e faso

179

gnocchetti di pangrattato, pisarei

180

gnocco al forno coi ciccioli, gnocc, gnocc cott al fouren con i
grasso

181

gnocchi di patate, sgranfignone, macarun s'al pateti, gnéc

182

gnocco fritto, gnocc frett o gnocc, al gnoc frétt, 'l gnoc

183

intrigoni, sfrappole emiliane, intrigoun

184

latte brulée, latt brule

185

latte in piedi, latt in pé

186

latteruolo

187

mandorlato al cioccolato di modigliana

188

manfrigoli

189

maltagliati, puntarine, malfatti, malfattini, meltajé, maltajéd

190

mandorlini del ponte, mandurlin dal pont

191

miacetto, miacet

192

migliaccio di romagna, sanguinaccio, berleng, migliaccio, e
miazz

193

minestra di castagne

194

minestra imbottita, spoja lorda




Paste fresche e
prodotti della
panetteria, della
biscotteria, della
pasticceria e della
confetteria

195

mistuchina, mistuchen, mistdk, mistocchi ed fareina ed
castagn

196

mosto cotto, must cot

197

orecchioni, j urcién

198

pagnotta pasquale

199

pampepato o pampapato, pampepat, pampapat

200

pane a lievitazione naturale

201

pane casareccio, pan casalen

202

pane di castrocaro

203

pane di zucca, pan ad zicca

204

pane dolce con i fichi, pan dilz cun i figh

205

panzanella, panzanéla

206

pane schiacciato, batéro

207

pappardelle, al papardel, al papardeli

208

passatelli, passatini, pasadein, pasadoin in brod

209

pasta rasa, pastarésa, pasta resa, pasta ragia

210

pasticcio di cappelletti

211

pasticcio di maccheroni alla ferrarese, al pastiz

212

patacucci, patacoc, patacuc

213

pattona, castagnaccio, torta di castagne

214

pesche finte ripiene

215

piada coi ciccioli

216

piadina della madonna del fuoco

217

piadina fritta, pié fretta

218

piadina romagnola, piada romagnola, pié romagnola, pjida
romagnola, pieda romagnola, pji romagnola, pida romagnola

219

pinza bolognese, penza bolognese

220

pizza di pasqua, crescia di pasqua

221

polentine

222

riso con la tritura o tradura, minestrino di pasqua, minestra
del paradiso, ris cun la tradura, ris coun la terdura, riso e
tevdura

223

savoiardi

224

savoiardi di persiceto, ciabattine di s. antonio, savuiérd

225

sbricciolina, sbrisulina

226

scarpasot

227

sfoglia dell'emilia-romagna, spdja, spoia

228

sfogliata o torta degli ebrei, tibuia

229

sfrappe, fiocchetti

230

solata, solata di farina bianca, suleda

231

spongata di busseto

232

spongata di corniglio

233

spongata di piacenza, spungada, spungheda

234

spongata di reggio emilia

235

spongata, spunghéda

236

sprelle, spreli

237

stracadeint, straccadéint, stracadent

238

stracchino gelato, stracchein in gelato

239

stricchetti, farfallini,scrichét, fiuchét

240

strozzapreti, strozaprit

241

sulada

242

tagliatelle, tajadeli, tajadél, lasagni

243

tagliatella bolognese

244

tagliatelle con gli stridoli,tajadél cun i stridul; tajadél cuni
strigul, tajadéli cun i stridle

245

tagliatelle dolci

246

tagliatelle verdi, tajadél verdi, tajadéli verdi

247

tagliatelle verdi all'emiliana, tajadeli verdi




248

tardura

249

tigella modenese, tigéla modenese, crescentina modenese,
cherscénta modenese

250

tirotta con cipolla, tiratta ala zivola

251

topino d'ognissanti

252

torta d’'erbe

253

torta dei preti, turta ad prett

254

torta di granoturco, turta ad mélga

255

torta di mele, turta ad pum

256

torta di pere, turta ad per

257

torta di prugne, turta ad briigna

258

torta di ricotta

259

torta di riso di reggiana

260

torta ricciolina o torta di tagliatelle, taiadela

261

torta di uva termarina

262

tortellacci, tortelloni, turtlacc

263

tortellacci di carnevale

264

tortelli alla lastra

265

tortelli con le ortiche

266

tortelli d'erbetta, torde d'erbeta

267

tortelli di carnevale, frittelle ripiene, turtlitt

268

tortelli di mele

269

tortelli di patate

270

tortelli di ricotta

271

tortelli di ricotta alla piacentina, tortelli, turtei cu la cua,
turtei

272

tortelli di san giuseppe, turtei ad san giusépp

273

tortelli di verza

274

tortelli di zucca alla reggiana, turtei ed zoca

275

tortelli di zucca, tortei ad ziicc, cappellacci di zucca
turtlon ad slica

276

tortelli coi rosolacci, turtel cun al barésli: turtel con al rosli

277

tortelli ripieni con bietole, tortelli verdi alla reggiana,
turtee d'erba

278

tortellini di bologna

279

tortellini

280

zabajone, zabaglione, zambajoun

281

zuccherino montanaro bolognese, zucarein montanaro
bolognese

282

zuppa inglese, sopinglesa, zéppa igléisa, sopinglesa, zoppa
ingléisa

283

agnello alla piacentina, agnel 4la piasinteina

284

anguilla in umido, anguilla in imid

285

arrosto di maiale alla reggiana

286

arrosto ripieno

287

baccala con i porri, €' bacala con i por

288

baccala in umido, bacala in omid

289

barzigole, barzégli, bistregli

290

calzagatti, chelzagat, papacc, paparocc, pulenta imbrucada,
cazzagali, calzagatt, paparucci, cassambragli

291

cavolfiore all'uso di romagna

292

cavoli ripieni, cavul ripein

293

coniglio arrosto alla reggiana, cunin a rost

294

coniglio in umido, coniglio ala cacciatora

295

cotenna e ceci, cudga e sisar

296

dolce e brusco, dulz e brithsc

297

fagioli in giubalunga




Prodotti della
gastronomia

298

faraona alla creta, faraona al creda

299

fegatelli di maiale, figadeét

300

frittata di funghi prugnoli, fritta ad spinaro

301

funghi fritti, fonz fritt

302

gnocchi, gnocc

303

insalata rustica, rustisana

304

lasche del po in carpione, sticc' in carpion

305

lepre alla piacentina, levra ala piasinteina

306

lesso di carni, allesso brase'

307

lumache alla bobbiese, limaga al bubbiese

308

maccheroni bobbiesi, maccheron bubbies

309

merluzzo in umido, marliss in Umid

310

mezze maniche da frate ripiene, mes manag da fra ripein

311

ovuli ripieni, ovuli ripein

312

pancetta e piselli, panzétta e riviott

313

pesce gatto in umido, péesc gat

314

polenta condita, puleinta consa

315

polenta di farina di castagne, puleinta ad fareina ad castagne

316

polenta e patate, puleinta e pomdaterra

317

polenta pasticciata

318

pollo alla cacciatora, pol ala cazadéra

319

polpettone di tacchino alla reggiana

320

punta di petto di vitella ripiena, picaja

321

radicchi con la pancetta

322

ragu alla romagnola

323

ragu classico alla bolognese

324

riso e verza con costine, ris e verza cun custeina

325

risotto con i codini di maiale, risott cun i cuein ad gogn

326

risotto con le poveracce, risot cun al pavaraz

327

salsa di prezzemolo, salsa ad savur

328

salsa verde per bolliti

329

scapa, mnufocc, menni

330

seppie con i pisellli

331

tagliatelle con ricotta e noci, taiadei cun ricotta e nus

332

torta di patate, turta d'patat

333

torta di riso alla bobbiese, turta ad ris ala bibbiese

334

tortelli di farina di castagne, tortei ad fareina ad castagne

335

trippa, trépa

336

trippa alla reggiana, busecca, buzéca

337

trippa di manzo alla piacentina, trippa ad manz ala
piasinteina

338

valigini, valisein, verzot

339

verzolini, varzulein

340

zigulleda, ziguleda

341

zucchini ripieni, zticchein ripein

342

zuppa di ceci, stippa ad sisar

343

zuppa di pesci, stippa ad pess

Prodotti di origine animale
(miele, prodotti lattiero caseari
di vario tipo escluso il burro)

344

miele del montefeltro

345

miele del crinale dell'appennino emiliano-romagnolo

346

miele di erba medica della pianura emiliano-romagnolo

347

miele di tiglio, mel tiglio

348

ricotta

349

ricotta vaccina fresca tradizionale dell'emilia-romagna, puina,
puvina

Prenarazioni di nesci

350

acquadelle marinate

351

alici marinate, sardun marined
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molluschi e crostacei e

362

anguilla marinata di comacchio

353

brodetto di vongole

tecniche particolari di

354

cozze gratinate

allevamento degli stessi

355

saraghina, papalina, saraghina sora al test

356

saraghina maturata nel sale




